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Artigo 7.°
(Incentivos fiscais &s empresas)

As empresas instaladas na zona franca da Madeira
gozam dos seguintes beneficios fiscais:

a) Isengio de sisa e de imposto sobre as suces-
soes e doagbes devidos pelas aquisigoes de
bens iméveis destinados & sua instalagdo;

b) Isengio de imposto de mais-valias relativa-
mente a transmissdes onerosas de terrenos para
construgio € de bens ou valores do activo
imobilizado por elas mantidos como reserva
ou para fruigdo;

¢) Isengdo até 31 de Dezembro de 2011 de con-
tribuigdo predial, contribuigdo industrial e de
imposto complementar respeitantes aos ren-
dimentos derivados do ‘exercicio da sua acti-
vidade na zona franca da Madeira;

d) Isengdo de taxas e impostos locais;

e) Isengao de impostos extraordindrios sobre lu-
cros ¢ despesas.

Artigo 8.°
(Incentivos fiscals as operagbes de capitals)

Sdo isentos de imposto de capitais ¢ de imposto
complementar os juros de empréstimos contraidos por
empresas instaladas na zona franca da Madeira junto
de instituigdes de crédito estrangeiras, bem como os
juros de obrigagdes emitidas pelas mesmas empresas,
desde que o produto desses empréstimos se destine
a realizagio de investimentos e ao seu normal funcio-
namento naquela zona franca.

Artigo 9.°
(Incentivos no ambito da Seguranca Social)

Sobre as remuneragdes dos trabalhadores admitidos
nas empresas instaladas na mencionada zona franca
com menos de 22 anos, em regime de estégio ou de
aprendizagem, ndo incidirdio dedugbes para a Segu-
ranga Social por parte da entidade patronal até que
atinjam aquela idade.

Artigo 10.°
{Incentivos fiscais & transferéncia de tecnologia)

Sao isentos de qualquer contribuigdo ou tmposto
os rendimentos resultantes da concessdo ou cedéncia
temporaria de patentes de invengao, licengas de explo-
ragio, modelos de utilidade, desenhos e modelos indus-
triais, marcas, nomes e insignias de estabelecimentos,
processos de fabrico ou conservagdo de produtos e
direitos analogos, bem como os recebidos pela presta-
¢ao de informagdes respeitantes a uma experiéncia
adquirida no sector industrial, comercial ou cientifico.

Artigo 11°
(Investimento estrangeiro)

1 — Aos investimentos directos estrangeiros que se
destinem a instalagio de novas emptresas na zona
franca da Madeira serad aplicado o regime de benefi-
cios fiscais constante dos artigos anteriores.

2 — As empresas estrangeiras registadas na zona
franca da Madeira, bem como aos respectivos sicios
e titulares, ser-lhes-d, designadamente, garantido:

a) Liberdade de repatriagdo de capitais investi-
dos e lucros;

b) Liberdade de transferéncia de fundos refe-
rentes a operagdes comerciais;

¢) Nio imposigdo de restrigdes & importago de
capitais e simplificagdo dos respectivos proce-
dimentos administrativos.

Artigo 12.°
(Empresas de prestacéio de servicos)

1 — A empresa concessiondria da zona franca da
Madeira e as empresas de prestagéo de servigos comer-
ciais ou financeiros a que se faz referéncia no n.° 1
do artigo 4.° do Decreto Regulamentar n.° 53/82, de
23 de Agosto, poderé o Governo Regional da Madeira,
no cxeicicio dos poderes conferidos pelo artigo 2.°
do presente diploma, autorizar a aquisicdo cu uso
de instalagdes permanentes na Regido Auténoma da
Madeira se tal se revelar indispensédvel ou conve-
niente para o mais eficiente exercicio das respectivas
actividades.

2 — As instalagdes a que se refere o nimero ante-
rior deverdo identificar que se trata de empresas regis-
tadas na zona franca da Madeira, nelas ndo podendo
ser efectuadas quaisquer operagbes de transformagao,
manuseamento ou armazenagem de mercadorias.

Artigo 13.°
(Regime fiscal de concessioniria)

O regime fiscal previsto nos artigos 6., 7.°, 8.°, 9.°
e 10.° sera aplicado & empresa concessiondria da ex-
ploragdo da zona franca, aos respectivos sécios ou ti-
tulares e aos actos e operagbes por elas praticados
e conexos com O seu objecto, salvo a data indicada
na alinea ¢) do artigo 7.°, que serd 31 de Dezembro
de 2017.

Visto ¢ aprovado em Conselho de Ministros de 22 de
Maio de 1986.— Anibal Anténio Cavaco Silva —
Miguel José Ribeiro Cadilhe.

Promulgado em 9 de Junho de 1986.
Publique-se.
O Presidente da Republica, MARIO SOARES.
Referendado em 12 de Junho de 1986.

O Primeiro-Ministro, Anibal Anténio Cavuco Silva,

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTAGAO
Decretoleﬁ.‘ 166/86
de 26 de Junho
A regulamentagdo ¢ demarcagio da actual Regido

Demarcada do Douro, que data de 1756, foi objecto de
profunda revisdo em 1907 e em 1908, particularmente
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através do Decreto de 27 de Novembro de 1908, que
aprovou o regulamento para o comércio do vinho do
Porto.

Desde entdo, diversa legislagdo ou meras orienta-
¢Oes tém sido emitidas, visando, nomeadamente, a de-
fesa e a valorizagdo da qualidade do vinho do Porto.

Como consequéncia destas acgdes, a regulamentagio
actual da denominagio de origem «Porto» encontra-se
dispersa por diversos diplomas legais, o que se traduz
em manifesto inconveniente.

Importa, portanto, reunir em diploma tnico, de uma
forma global e sistematizada, a legislagdo referente 2
regulamentagdo do vinho do Porto, introduzindo-se as
alteragdes julgadas convenientes.

Com este procedimento é ainda dada satisfagdo a
necessdria adaptagdo & regulamentagdo comunitéaria de-
corrente dos compromissos assumidos aquando da inte-
gragdo de Portugal na CEE.

Assim:

O Governo decreta, nos termos da alinea @) do n.° 1
do artigo 201.° da Constituicdo, o seguinte:

Artigo Gnico. E aprovado o Regulamento da Deno-
minagdo de Origem Vinho do Porto, anexo a este
decreto-lei e dele fazendo parte integrante.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 15
de Maio de 1986.— Anibal Anténio Cavaco Silva —
Alvaro Rogque de Pinho Bissaia Barreto.

Promulgado em 9 de Junho de 1986.
Publique-se.
O Presidente da Repiiblica, MARIO SOARES.
Referendado em 12 de Junho de 1986.

O Primeiro-Ministro, Anibal Anténio Cavaco Silva.

ANEXO

Regulamento da Denominagdo de Origem
Vinho do Porto

CAPITULO 1
Generalidades
ARTIGO 1.°

1 — A cultura da vinha na Regido Demarcada do Douro
fica subordinada as disposigGes do presente diploma e outros
diplomas regulamentares.

2— Para todos os efeitos legais, séo confirmadas como de-
nominagdes de origem, com as consequéncias dai resultantes,
as designagbes «Vinho do Porto», «Vin de Porto», «Port
Wine», «Porto», «Port» (ou seus equivalentes noutras linguas),
as quais s0 poderdo ser usadas, em relacgio a produtos vinicos,
para o vinho generoso que a tradi¢io firmou com esse nome
produzido na Regido Demarcada do Douro e que satisfaga
as exigéncias estabelecidas neste diploma e na demais legis-
lagao em vigor.

3 — Fica proibida a utilizagdo em outros produtos vinicos
de nomes, marcas, termos, expressdes ou simbolos susceptiveis
de, pela sua similitude fonética ou gréfica com os protegidos
neste diploma, induzirem a confusdo do consumidor, mesmo
que precedidos dos termos «tipos, «estilow, «engarrafado em»
ou outros andlogos.

ARTIGO 2.

A defesa da denominagio de origem, a aplicagdo da res-
pectiva regulamentagéo, a vigilancia e cumprimento da mesma,
assim como o fomento e controle da qualidade do vinho do
Porto, competem ao Instituto do Vinho do Porto.

CAPITULO 11
Da producéo
ARTIGO 3.°

A Regiago Demarcada do Douro é formada:

No distrito de Vila Real: pelos concelhos de Mesio Frio,
Peso da Régua e Santa Marta de Penaguifo; pelas
freguesias de Alij6, Amieiro, Carldo, Casal de Loivos,
Castedo, Cotas, Favaios, Pegarinhos, Pinh@o, Sanfins
do Douro, Santa Eugénia, Sio Mamede de Ribatua,
Vale de Mendiz, Vilar de Macada e Vilarinho de
Cotas, do concelho de Alijé; pelas freguesias de
Candedo, Murga e Noura, do concelho de Murga;
pelas freguesias de Celeirés, Covas do Douro, Gouvacs
do Douro, Gouvinhas, Paradela de Guides, Provesende,
Sdo Cristévao do Douro, Vilarinho de Sio Romio,
Sdo Martinho de Anta, Souto Maior, Pagos e Sabrosa,
do concelho de Sabrosa, e pelas freguesias de Abacas,
Ermida, Folhadela, Guides, Mateus, Nogueira, Vila
Real (Nossa Senhora da Conceigdo), Parada de Cunhos
(Sao Pedro) e Vila Real (Sao Dinis), do concelho de
Vila Real;

No distrito de Braganga: pela freguesia de Vilarelhos,
do concetho de Alfindega da Fé; pelas freguesias de
Carrazeda de Ansiaes, Castanheiro do Norte, Ribalonga,
Linhares, Beira Grande, Seixo de Ansides, Parambos,
Pereiros, Pinhal do Norte, Pombal, Lavandeira ¢ Vila-
rinho da Castanheira, do concelho de Carrazeda de
Ansiaes; pelas freguesias de Ligares, Poiares, Mazouco
¢ Freixo de Espada & Cinta, do concelho de Freixo de
Espada a Cinta; pelas freguesias de Agoreira, Adeganha,
Cabega Boa, Horta, Lousa, Peredo dos Castelhanos,
Urros ¢ Torre de Moncorvo, do concelho de Torre de
Moncorvo; pelas freguesias de Assares, Loddes, Roios,
Sampaio, Santa Comba de Vilarica, Vale Frechoso,
Freixiel, Vilarinho das Azenhas e Seixo de Manhoses,
pelas Quintas da Peca e das Triguciras e pelas pro-
priedades de Vimieiro, situadas na freguesia de Vilas
Boas, e Vila Flor, do concelho de Vila Flor; pelas
propriedades que foram de D. Maria Angélica de Sousa
Pinto Barroso, na freguesia de Frechas, e pelas da
Sociedade Clemente Meneres, nas freguesias de Romeu,
Avantos, Frechas e¢ Carvalhais, do concelho de Mi-
randela;

No distrito de Viseu: pelas freguesias de Armamar, Al-
deias, Folgosa, Fontelo, Santo Adrido, Vacalar ¢ Vila
Seca, do concelho de Armamar; pelas freguesias de
Valdigem, Sande, Penajéia, Parada do Bispo, Cambres,
Samodaes, Ferreiros de Avdes, Figueira, Santa Maria
de Almacave e Sé e pelas Quintas de Fontoura, do
Prado e das Vérzeas, na freguesia de Virzea de
Abrunhais, do concelho de Lamego; pela freguesia de
Barrd, do concelho de Resende; pelas freguesias de
Casais do Douro, Ervedosa do Douro, Castanheiro do
Sul, Nagozelo do Douro, Sarzedinho, Soutelo do Douro,
Espinhosa, Paredes da Beira, Trevdes, Vale de Figueira,
Valongo dos Azeites, Véirzea de Trevdes, Vilarouco
¢ Sdo Jodo da Pesqueira, do concelho de Sdo Jodo da
Pesqueira, e pelas freguesias de Adorigo, Valenca do
Douro, Barcos, Granjinha, Desejosa, Tavora, Pereiro,
Sendim, Santa Leocddia e Tabuago, do concelho de
Tabuago;

No distrito da Guarda: pelo concelho de Vila Nova de
Foz Coa; pela freguesia de Escalhio, do concelho de
Figueira de Castelo Rodrigo, e pelas freguesias de Lon-
groiva, Pogo do Canto, Fonte Longa e Meda, do con-
celho de Meda.

ARTIGO 4.°

As castas autorizadas e recomendadas para a produgido de
vinho do Porto sdo as definidas pela Portaria n.° 195/85, de
10 de Abril, sem prejuizo da sua revisdo.

ARTIGO 5.°

1 — As vinhas da Regido Demarcada do Douro destinadas 2
produ¢do de vinho do Porto deverdo estar obrigatoriamente
inscritas em registo apropriado, o qual devera ser mantido
actualizado, nos termos da legislagdo em vigor.
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2 Na classificacdo das vinhas sero scmpre tidos em
aten¢iio os seguintes clementos:

@) ldentidade da vinha (concelho, freguesia e lugar);

b) Nome ¢ residéncia do proprietério, rendeiro ou par-
ceiro;

¢) Proprietédrio anterior;

d) Confrontagoces;

¢) Vertentes ¢ margens de cursos de dgua;

f) Natureza do terreno;

g) Inclinagdo do terreno (em graus),

£) Altitude (minima, maxima e média ponderada);

i) Compasso médio, altura dos bardos, ramada;

/) Arca plantada, anotando-se a érea livre para futura
plantagao;

k) Estado da vinha;

) Aspectos culturais do terreno;

m) Culturas intercalares;

n) Situagdo do povoamento do prédio;

o) Castas cultivadas;

p) Castas predominantes;

4) Percentagem de falhas;

r) Outras informagdes uteis.

3.- 0O método a utilizar para atribuigio da classificacdo
respectiva a cada prédio ou parcela serd o definido em regu-
lamento a publicar em portaria do Ministro da Agricultura,
Pescas ¢ Alimentagao.

ARTIGO 6.°

O plantio de vinhas novas ou a reconversao de vinhas
antigas sao autorizados, desde que efectuados nos termos da
legislago respeitante ao plantio da vinha.

ARTIGO 7.°

1 — As praticas culturais das vinhas destinadas & produgdo
de vinho generoso deverdo ser as tradicionais ou as reco-
mendadas pelos servigos oficiais,

2 — Niao obstante o disposto no nimero anterior, poderao
ser admitidas as praticas e trabalhos mec#nicos que se com-
prove nao afeclarem desfavoravelmente a qualidade dos
vinhos e constituam um avango da técnica viticola, devendo
essas préticas ser autorizadas pelas entidades competentes.

ARTIGO 8.°

| — A produgio méxima por hectare das vinhas destinadas
a vinho do Porto é fixada em 55hl, salvo autorizagéo da
entidade compelente, a conceder nos termos em que vier a ser
regulamentada.

2 — Anualmente sera publicado pela entidade competente
o comunicado da vindima, no qual serd estabelecido:

a) O quantitativo de mosto a beneficiar, que serd fixado
em fungiio da evolugdo recente das vendas do sector,
das perspectivas da sua evolugio a curto prazo € das
existéncias no comércio e na produgdo;

b) Os precos minimos de transacgdo de uvas € mostos;

¢) O preco e condigdes de fornecimento de aguardente;

d) ‘As normas a que devem obedecer as compras a efec-
tuar na vindima para efeitos de obtengéo da capaci-
dade de venda;

€) As normas ¢ prazos a que devem obedecer as compras
a efectuar fora da vindima, para efeitos de obtengao
de capacidade de venda.

CAPITULO I1I

Da elaboracgéo
ARTIGO 9°

A claboragao de vinho do Porto obedece as seguintes
caracteristicas essenciais:

a) Vinificagao:

Transformagdo do mosto em vinho por fermentagdo
através de esmagamento com ou sem desengago
¢ com ou sem macera¢do ou curtimenta.— O es-
magamento ¢é feito mecanica ou manualmente;

o desengago pode ser total ou parcial; a mace-
ragio ou curtimenta pode scr mais ou menos
intensa (de meia curtimenta ou dc curtimenta);

Fermentagio.— Pode desenvolver-se espontaneamente
ou com a adigao de pés de cuba ou de leveduras
seleccionadas.

E autorizada a desinfecgdo e correcgdo guimica
e biolégica do mosto com os produtos a que s¢
refere a alinea ¢) deste artigo.

Durante a vinificagdo sdo aulorizados os meios
fisicos de aquecimento e arrcfecimento de massas
€ mostos;

Prensagem. — Pode fazer-se por qualquer tipo de
prensa;

Beneficiagio. — Realiza-se adicionando ao mosto,
proveniente das diversas prensagens, em fermen-
tacao a quantidade de aguardente vinica suficicnte
para elevar o teor alcodlico de forma a garantir
a paragem da fermentagao ¢ de acordo com o
tipo de vinho do Porto pretendido;

Trasfegas. — Iniciam-se ap6s a beneficiagdo ¢ repe-
tem-se 0 ntimero de vezes que se cntenda neces-
sério;

b) Conservagdo e envelhecimento:

Recipientes. — Sem restrigdes de capacidade, sendo
o material utilizado no seu fabrico a madeira, o
cimento ou o ago inoxidavel;

Operagdes de armazém. — Mistura de vinhos entre si
ou com aguardente, tradicionalmente designada
«lotagao»; refresco; trasfega; acerto dc grau (por
adigdo de aguardente vinica ou alcool vinico);

¢) Produtos enolégicos de emprego autorizado:

Nas operagdes de elaboragao, abrangendo o esmaga-
mento das uvas, as operagdes de vinificacao, bem
como as de conservagio ¢ armazenagem, poderao
ser utilizados, conforme os seus fins, os produtos
legalmente autorizados para a produgao vinicola
em geral;

O emprego de qualquer outro produto pode ser
autorizado por despacho ministerial, sob parccer
do Instituto do Vinho do Porto.

ARTIGO 10.°

Caracteristicas fisico-quimicas e organolépticas:

1) O teor alcoblico volumétrico potencial natural dos
mostos destinados a produgio de vinho do Porto €
estabelecido no minimo de 11% vol;

2) O vinho do Porto obedece as scguintes caracteristicas
organolépticas e fisico-quimicas:

a) Além de se revelar limpo de prova e cheiro,
com caracteristicas organolépticas especificas e
reconhecidas pela Camara de Provadores do Ins-
tituto do Vinho do Porto, deverd ter um teor
alcodlico volumétrico adquirido compreendido
entre 19 % e 22 % vol. a 20°C, salvo no vinho
branco leve seco, que pode ter 16,5 % no mi-
nimo;

b) Além disso, deverd satisfazer as caracteristicas
definidas por regulamentagdo interna do Insti-
tuto do Vinho do Porto.

ARTIGO 11°

1 — Os tipos de vinho e mengdes tradicionais sao definidos
do modo seguinte:

a) Quanto ao grau de dogura, em massa volimica a 20°C:

Muito doce ou lagrima—de 1034 a 1084;
Doce —de 1018 a 1034;

Meio seco — de 1008 a 1018;

Seco — de 998 a 1008;

Extra-seco — inferior a 998;

b) Quanto & cor:

Vinhos tintos:

Retinto (full);
Tinto (medium, full, ruby);
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Tinto alourado (medium tawny);
Alourado (tawny);
Alourado-claro (light tawny),

Vinhos brancos:
Branco-pilido;
Branco-paiha;
Branco-doirado;

¢) Quantou a designagoes ¢speciais:

Vintage. — E o vinho do Porto de uma sé colheita,
produzido em ano de reconhecida qualidade, com
caracteristicas organolépticas excepcionais, retinto
¢ cencorpado, de aroma e paladar muito finos,
que seja reconhecido pelo Instituto do Vinho do
Porto com direito ao uso da designagao «Vintage»
¢ data correspondente.

Engarratado c¢ntre 1 de Julho do 2.° ano e 30
de Julho do 3.° ano a contar do ano da colheita;

Tipo Vintage, Vintuge Style ou Vintage Charac-
ier.— E um vinho do Porto com caracteristicas
organolépticas excepcionais, tinto e encorpado, de
aroma ¢ paladar tinos, que seja reconhecido pelo
Instituto do Vinho do Porto com direito ao uso
da respectiva designagao;

Crusted ou Crusting. — £ um vinho do Porto com
caracteristicas organolépticas excepcionais, retinto
¢ encorpado, de aroma e paladar finos, susceptivel
de criar depdsito na garrafa, que scja reconhecido
pelo Instituto do Vinho do Porto com direito ao
uso da respectiva designagao;

Late Bottled Vintage ou L. B. V.—E o vinho do
Porto de uma s6 colheita, produzido em ano de
boa qualidade, com boas caracteristicas organo-
Ipticas, tinto e encorpado, de aroma e paladar
finos, que seja reconhecido pelo Instituto do
Vinno do Porto com dircito ao uso da designagio
«lute Bottled Vintage» ou «L. B. V.»,

Engarrafado entre 1 de Julho do 4.° ano e
31 de Dezembro do 6° anc a contar do ano da
respectiva colheita;

Tuwny. — E o vinho do Porto tinto envelhecido em
vasilhas de madeira;

Ruby. — F o vinho do Porto tinto de cor averme-
thada;

Com data de colheita.— E o vinho do Porto de
uma s6 colheita, de boa qualidade, que seja reco-
nhecido pelo Instituto do Vinho do Porto com
dircito ao uso da indicagdo da data correspon-
dente;

Com indicaggo de idade.— E o vinho do Porto
tawny de muito boa qualidade que seja reco-
nhecido pelo Instituto do Vinho do Porto com
dircito a0 uso da designacdo de idade.

As indica¢oes de idade permitidas sdo:

10 anos de idade;
20 anos de idade;
30 anos de¢ idade;
Mais de 40 anos de idade;

Leve seco.-—E o vinho do Porto branco que pode
ter um grau alcodlico volumétrico minimo de
16,5 %.

2-— Além das designagdes especiais anteriormente referidas
¢ em scu complemento, podem ser utilizados, sob controle e
mediante as normas definidas pelo Institute do Vinho do
Porto, tendo em conta as caracteristicas dos vinhos, diversos
qualilicativos, como, por exemplo, reserva, superior, muito
velho, velhissimo, eic., ¢ respectivas tradugdes noutras lin-
guas.

ARTIGO 12°

I — A aquisigio de aguardentes e dlcoois vinicos a utilizar
na beneficiagio dos mostos da Regiac Demarcada do Douro
e o tratamento ulterior de vinho do Porto sdo da exclusiva com-
peténcia do Instituto do Vinho do Porto, nos termos da legis-
laggo em vigor.

2-—Todas as aguardentes ¢ dlcoois vinicos serdo sujeitos
a um rigoroso controle de qualidade, da exclusiva compe-
téncia do Instituto do Vinho do Porto, podendo este orga-
nismo recorrer 4 colaboragio de organismos nacionais ou
estrangciros para esse fim.

CAPITULO IV
Da maturagdo
ARTIGO 13.°

I —O vinho do Porto teré o estigio minimo legalmente
estabelecido, competindo ao Instituto do Vinho do Porto, atra-
vés da sua Camara de Provadores, o controle desta idade média
minima e da qualidade dos vinhos.

2—Os vinhos protegidos pela denominagio de origem
«Porto», referida no n.° 2 do artigo 1.° deste diploma, devem
ser cnvelhecidos necessariamente em caves ou armazéns si-
tuados na regido produtora ou em 4rea de entreposto.

ARTIGO 14.°

1 — O sistema de envelhecimento especial necessdrio para
obter o vinho do Porto serd o tradicional.

2-—As existéncias de vinhos submetidos a maturacdo de-
verdo encontrar-se armazenadas em cascos de carvalho devi-
damente avinhados ou em depésitos e vasilhas de outras
caracteristicas, desde que estes estejam devidamente autoriza-
dos pelo Instituto do Vinho do Porto.

CAPITULO V
los entrepostos
ARTIGO 15.°

I —Uma vez beneficiados os mostos, através da adi¢io de
aguardente ou 4lcool vinico, os vinhos poderdo permanecer
na regido produtora ou ser transferidos para os armazéns
situados_em entreposto, até se completar o seu processo de
maturagao.

2— A transferéncia de vinhos beneficiados para armazéns
situados nos entrepostos deverd obedecer as disposigdes legais
e normas fixadas pelo Instituto do Vinho do Porto.

ARTIGO 16.°

Todos os armazéns e estabelecimentos que se dediquem
a exportagdo de vinho do Porto tém de estar situados na
regiio produtora ou em 4rea de entreposto, ressalvada a situa-
¢do dos que presentemente se encontram fora.

ARTIGO 17.°

Os armazéns destinados a receber vinhos generosos do
Douro estdo obrigartoriamente separados dos destinados a
outros vinhos.

ARTIGO 18.°

Todos os vinhos e produtos afins entrados nos entrepostos
ficardo sujeitos ao regime de contas correntes, sendo escri-
turadas pelo Instituto do Vinho do Porto todas as entradas
¢ safdas de cada produto, estando todos aqueles que o comer-
cializem obrigados a cumprir as normas emanadas pelo refe-
rido organismo para o mencionado fim.

ARTIGO 19-°

Os armazéns de exportagio situados fora da linha
limite do Entreposto de Gaia ficardo sujeitos a um regime
especial e permanente de fiscalizacio, necessariamente mais
rigoroso que o normal.

CAPITULO Vi
Da actividade comercial
ARTIGO 20.°

I —Todas as pessoas singulares ou colectivas que se dedi-
quem & venda do vinho do Porto ficam obrigadas a fazer
a sua inscri¢io em registo apropriado existente no Instituto
do Vinho do Porto e devem satisfazer as seguintes condic¢des:

a) Possuir armazéns préprios ou adquirir capacidade de
armazenagem nos entrepostos ou na Regidio Demar-
cada dos Vinhos Generosos do Douro;
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b) Possuir e manter uma existéncia permanente n&o
inferior a 150 0001 de vinho do Porto, em 4reas con-
finadas devidamente isoladas, permitindo uma fiscali-
zagdo facil e eficiente e que reldnam as indispensdveis
condi¢bes de armazenagem, nomeadamente quanto a
capacidade, apetrechamento e higiene;

¢) Obter o certificado de garantia e submeter-se a todas
as normas regulamentares do Instituto do Vinho do
Porto;

d) Respeitar as regras de capacidade de vendas fixadas
em funcdo das existéncias registadas em seu nome no
Instituto do Vinho do Porto, nos termos da legislagdo
em vigor, nomeadamente os artigos 21.° e 22.°
presente decreto-lei.

2 — O limite minimo de existéncias fixado na alinea ) do
ntimero anterior nao serd exigivel em relagdo aos proprietarios
que exportem vinho engarrafado exclusivamente elaborado
com uvas produzidas em propriedades suas.

ARTIGO 21.°

A capacidade de vendas das entidades referidas no artigo
anterior é calculads em fungiio das existéncias registadas
em seu nome no Instituto do Vinho do Porto em 31 de
Dezembro do ano anterior ¢ ¢ fixada, para além do previsto
no artigo 22.°, no quantitativo obtido pela adigdo dos quan-
titativos referidos nas alfneas seguintes:

a) Um terco dos vinhos de mais de um ano;

b) 30 % dos vinhos adquiridos ou elaborados na iltima
vindima, desde que estes se situem entre um minimo
de 75% e um méaximo de 125 % das vendas efec-
tuadas no ano anterior a essa vindima;

¢) 15% dos vinhos adquiridos ou elaborados na tltima
vindima, no caso de scr ultrapassado o méximo de
125 % referido na alinea anterior, na parte excedente
a este limite;

A 30

d) A percentagem da férmula 7 x

ridos ou elaborados na tltima vindima n#o atingirem
75 % das vendas cfectuadas no ano anterior, represen-
tando A os 75 % que a firma deveria ter obtido, B a
quantidade obtida e X a percentagem de capacidade
que os vinhos obtidos atribuirdo.

, se os vinhos adqui-

§ tnico. Por vinhos adquiridos ou elaborados entendem-se
aqueles que satisfacam os preceitos regulamentares estabele-
cidos pelo Instituto do Vinho do Porto, ouvido o seu conselho
geral.

ARTIGO 22°

Os comerciantes poderdo também durante o ano adquirir
capacidade de venda pela compra a produgdo, incluindo a

Casa do Douro, de vinhos gencrosos, os quais atribucm, con-
forme a idade, a seguinte capacidade de venda:

Até 3 anos — 20 %;

Dc mais de 3 e até 4 anos — 40 %o;
De mais de 4 ¢ at¢ 5 ands — 60 %;
De mais de 5 ¢ até 6 ancs — 80 %;
Dc mais de 6 anos — 100 Yo.

§ 1.° Mctade, pelo menos, da capacidade a adquirir nestes
termos tem de ser obtida pela compra dc vinhos que atri-
buam, no méaximo, 40 % de capacidade.

§ 2.° S6 poderio beneficiar do disposto neste artigo os comer-
ciantcs e ou exportadores que em 31 de Dezembro do ano
anterior tenham adquirido vinhos em qualidade ndo inferior
a 75 % das vendas cfectuadas dois anos antes ou que atinjam
cssc minimo pela compra de vinhos que déem apenas 20 % de
capacidade.

§ 3. O Instituto do Vinho do Porto pronunciar-se-4 previa-
mente sobre a qualidade e idade dos vinhos adquiridos aos
produtores, verificando também se sdo limpos de prova ¢
cheiro ou susceptiveis de assim se tornarem mediante trata-
mento conveniente.

§ 4.° Os vinhos em poder da lavoura ficardo em regime de
contas correntes com a entidade competente, de acordo com
a legislagdo em vigor, que as comunicaré ao Instituto do Vinho
do Porto para efeitos de fiscalizagdio e confirmagido de data,
se a inerecerem,

ARTIGO 23°

O regime estabelecido nos artigos 21° e 22° ndo € apli-
cével as entidades que se encontrem em regime de liquidagdo
segundo as regras definidas pelo Instituto do Vinho do Porto.

ARTIGO 24°

Aos exportadores que entrarem em regime de liquidagdo
devera o Instituto do Vinho do Porto recusar a sua re-inscrigao
como exportadores, com a decorrente inibigao do exercicio da-
quela actividade pelo prazo de cinco anos, contando-se este
do termo da liquidagao.

ARTIGO 25°

A incapacidade resultante do artigo anterior atinge igual-
mente os parentes dos sécios comerciantes em nome individual,
comunitdrios, gerentes ou administradores das sociedades em
comandita, em nome colectivo, andnimas ou por quotas, em
qualgquer grau da linha recta ¢ até ao 3.° grau da colateral,
os quais ndo poderdo, dentro do mesmo prazo, cxcrcer a
actividade exportadora, quer em nome individual quer nalgu-
ma das categorias cnumeradas no presentc artigo.

Depésito legal n.° 8814/85

IMPRENSA NACIONAL-CASA DA MoOEDA, E. P.



